
小売価格 ネット参考価格

6000 ～８０００円の
霜降り神戸牛

リブロースステーキ
200g

３９８０円で！窯焼きステーキで！
お一人様一品まで！！



Bakka ẵ
Ҫ ḗ

☆1 番人気☆

前菜の盛り合わせ
1 人前 1680 円 2 人前 2800 円

⁵ҁ ỡ·∟ Green Salad 8 ̳

ԇ Caponata ̳

"NANBANZUKE" Marinated 8 ̳

⁵ẇ Carrot Rapee 5 ̳

Marinated Pumpkin 5 ̳

Eggplant Green Pepper ̳

F̓́rittata/Omelet Italian Style 5 ̳

Bruschetta -ỡ·∟ -
ᴍ ₣ӊ 2ᵌ 8 ̳

ỡ·∟ ₣ӊ 2ᵌ ̳

Liver Paste ̳

(♬῎ ) Focaccia ̳

ỡ·∟ − ῎ Bread ̳

· − ∕ Ḁ ̳

₣ӊ − 13 ̳

Piatti Freddi- 冷たい料理-



StuzzichiniΈ -
ᶄ᷈ӆ Ἆ 8 ̳

BAKKA ∕Olives Bakka's Style ̳

ỡἎ EXV ̳

Carne- お肉料理-
῎ ∕ Ḁ (4PC) Grilled Sausages 0̳

Ἅḗ ( Ἅ) Tripe Stew ̳

! ῎ Spareribs ̳

ᴲ 150g Grilled Lumb Meat ̳

ᴲ 200g Grilled Lumb Meat ̳

ӊ ̳

͝Ὺ ỡἎ EXV +15 ̳

ᶄ╕ ӊ Ἅḗ ̳

Bakka ѣἪᴱẏ ῎ 1ᵌ 58 ̳

Bakka Ạ ‗ṗ
g ̳

Bakka Ḁ g ̳

ỡ·∟ ͽ ml ̳

̳

ỡἎ 500ml ̳

ỡ·∟ ẵ ̳

ך · ≥͞ẏ Ἧ ỡ·∟ ̳

̳



ピッツァ人気ＴＯＰ３
⁵ҁno2 ( /₣ӊ / )

Margherita Bufala(Tomato sauce,Mozzarella Bufala,Basil)

S10 0̳

M 0̳

⁵ҁNo3 Ἧ
4Cheese Honey Mozzarella cheese,Gorgonzola,Taleggio,Grana Padano

S10 0̳

M 0̳

厳選生ハム・ハムのピッツァ
− / / /

Fried Eggplant(Tomato sauce,Mozzarella,Eggplant,Guanciale)

S 0̳

M 0̳

₣ӊ ẏ

Mozzarella di Bufala,Basil,Prosciutto cotto,Ricotta,Pistachio

S1 0̳

M 0̳

半熟卵のピッツァ
( ) ή / /ԇ / /

Egg and Sausage(Tomato sauce,Onion,Mozzarella,Sausages,Egg

S 0̳

M 0̳

ή ∟ ( ∟ / ή / /ԇ )

Smoked mozzarella,Sausages,Onion,Egg

S 0̳
M 0̳

旨辛ピッツァ
―

Diavola Bianca(Mozzarella,Salami from Napoli,Mushrooms,Garlic)

S 0̳

M 0̳

( / / / )

Diavola Tomato sauce,Mozzarella,Salami Napoli,Red peppers

S 0̳

M 0̳

Bakka オリジナル！
‗₲ᵊ ӃԆ ( /₣ӊ / / )

Super Margherita(Tomato sauce,Mozzarella Bufala,Basil,Burrata)

S 0̳

M 0̳



( Ḋ אַ∟ ˧ΌẏЙ S 5 0̳

ナポリの定番ピッツァ

CICINIELLI Basilico,Fior di latte,Cicinielli,Oliva Verde,Aglio M1 0̳

Bakka オリジナル

( )
Funghi(Tomato sauce,Mozzarella,Mashrooms,Garlic

S 0̳

M 0̳

( )
Marinara(Tomato sauce,Garlic,Oregano)

S 0̳

M 0̳
⇒揚げナストッピングがオススメ！+ １５０円

( ) S 0̳

M 0̳Margherita (Tomato sauce,Mozzarella,Basil)

⇒燻製モッツァレラトッピングがオススメ！+ ２５０円

( ) S 0̳

M 0̳Fried Eggplant(Tomato sauce,Mozzarella,Eggplant,Basil

ẏ ԇ ( / /ԇ / ẏ / ) S 0̳

M 0̳Tuna( ftom Italy)and Onion(Tomato sauce,Corn,Mozzarella,Tuna,Oregano

( / / / )
Dolce Margherita(Tomato sauce,Mozzarella,Basil,Honey)

S 0̳

M 0̳

Mozzarella Bufala,Anchoby,Cherry Tomato,Basil

S1 0̳

M2 0̳
ᴿ◑ ᴍ ₣ӊ

( )
Romana (Tomato sauce,Mozzarella,Basil,Anchovy,Garlic,Origano)

S 0̳

M 0̳

⇒水牛モッツァレラのトッピングがオススメ！+ ５００円



スタッフオススメTOP５

Pizza へのこだわり
−

− 24 36 Ỗѕ Ạ ╕ ˢ
1Ỗѕ֕ ᾴ   ҅╜ ἧ Ỵҁ ꜙ

48 Ỗѕ 100 Ỗѕˀῲή→ Ạ ḾὊ ᷀ѝ
36 Ỗѕ ᷀ ф ẵ Ḿ ˰ ὶ
ắ כֿ ᷇ ᴄ ᴝ − ὶ
ῲ ᾴ 4Ἧ

ή→− ʭ ´ Ỵҁ ᾴ   ᴍ
ή→ ẵ + ᴳᵵ Ḛ Ҳ

ẵ ᵂᾶ ᷇ —⁵ Ҙ
ᴳ ᾒ Ḛ ͵Ỗѕή→ ᶳ ‗ ͮ

‗ṗ
2Ἧ ф ẵ ᶳ

ы Ạ ≥͞ᴱẏ ◖‫
Ἧ Ạ ẏ

Ạ ◗ ỡ ỡ ή→ ▲˓ ὦ
Ạ EXV Terra di Brisighella 社のもの

を直接輸入しているので弊店でしか楽しめません。オレガノは野生のオレガノを
使用しており、香りが凄まじくパワフルです。アンチョビも色々と食べ比べ、厳選し
ております。野菜は最近、普通に八百屋でも買ったりしています（笑）これ妥協
とか手抜いてるわけじゃなくて、八百屋の野菜こそ日常であり、日常のものが
どれだけ旨く作れるかがメシ屋の手腕だと思うんです。ブランド野菜や有機野菜
もいいと思います。けど、そこまでこだわり続けることに何の意味があるのかな？
八百屋の野菜は野菜じゃないとでも言うのかな？と最近は頭をフラットにして、
旨いもんは旨い、という基本に戻ってあえて八百屋の野菜使っています。続く⇒

①前菜盛り合わせ
②カボチャのマリネ
③肉の盛り合わせ
④焼き牡蠣
⑤自家製ドレッシングのグリーンサラダ



続・Pizza へのこだわり

5 Ҙί ˰ װ
Mastro Ernesto Forni Ạ ΑẈ Ḵ

Ᾱ ṗ ◊ 3 ᴘ 8 ̓
˜ ỡ ̓ ᵮ84 ṇ •

ᵅῺ ṥ ῲ
͵ ˙ ʫ ↑ ˙ − ̓ Ἢ ἒ

Ὀ − Ỹ ὶ ╕
ỏ − Ạ כֿ ῎ ῲ

☺ ˙ − Ḿ ᵊ ˰ ὶ

ᶳ
‗ṗ Ạ Ὼᾒ Ḿ ẵ ṥ

Ἢ ṅ ṥ ỷ
ắ ᴒ

ӛ ₣ ᶫ ֩ҁ Ỵ ☺ ˑ ‗ṗ
☺◦˙ ‗ ͯ ˙ ỡ

ắ уӨ ˙ ‫ − ắ
⁮ͯ ‗ е ἵ

ѕ˙ ғ Ḛ ᶋ —⁵
ᵎ ᴿϫ ᴒ

⁵ ự
ẵ ṥ



人材、常時募集中！
僕らと一緒に楽しいことやりましょう！！！！
①鮫洲にもう1 店舗

3 1
40 ◗ ṥ ẵ

⁵ҁ • ἲ ỡἎ ַא ˱
ӌἲ͢ е ắ

②雑色でビール醸造所×ピッツェリア
ѕ ṽ― ᾒאַ  ╚

⁵ ‖ ᵅῺ +
ṥ Ẃὅ ˱

③そのあとLAに行きたい！
ҍ ῶ LA ⁮ὶ LA

τϑ ╪ ⁵

④そしてイタリアへ！
LA ҍ ῶ ὶ їג

ϻ Ψ

ᶳ ˢᾗ ?
טּ

ɋ ₒ Ỗӈ1200 ̳ 1300 ̳
Ἆ˭ Ὕ

Ɍ Ἆ˭ᴘӈ28 Ệ ѻѕ 27 ך
Ѵ ἐ ˒ ᵅῺ 1 500 1000 ῎ ᵅῺ ᴻת
┤ —⁵ ₲‖ ῲ ֕ Ӌ 5ᴘ 2 ῎ Ὶ
כֿ ˀῲ ῎ ₲ 1 ᴘ ῎ ῲ

 ᴙ
Ἆ Я ԃ┴ 2016 ˀ᷅
ᴘ10 Ҷ ѕ120 ӈ
ᴘ10 ⁵8 6 OK ӈ ὶ


